
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Tél. 027 283 19 42 
E-mail :info@lerefuge.ch 
Site : www.lerefuge.ch 
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La mise en bouche 

 

*** 
 

L’assiette découverte aux multiples saveurs 

La sphère de saumon frais et fumé sur sa purée d’avocat 

Les pointes d’asperges du Valais et mayonnaise à l’ail des ours 

La terrine de foie gras maison et sa brioche 

Le tartare à l’italienne sur son pain toasté 

Vin Blanc : Le Chardonnay Y. Cheseaux 

Ou La Petite Arvine A.Vuignier 
 

*** 
 

Les médaillons de filet de bœuf aux morilles 

Le gratin dauphinois ou les pommes frites maison 

 La poêlée de légumes printaniers 

Vin Rouge : Le Cornalin S. Antille Ou La Syrah L’Orpailleur 

Ou Le Merlot Y.Cheseaux 
 

*** 
 

Le cœur de mousse aux fraises et rhubarbes 

Sur son biscuit aux amandes 

Vin de dessert : La Malvoisie douce Fils Maye 
 

Complet Fr.69.- 

Accord des mets et des vins 

3 verres + Fr.22.- / 4 verres +Fr.29.-  
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